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1. ПАСПОРТ ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ ДЛЯ ГИА 

 

1.1. Особенности образовательной программы 

Оценочные материалы разработаны для специальности 19.02.13 Технология 

продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных 

пищевых продуктов. 

В рамках специальности СПО предусмотрено освоение квалификации: техник-

технолог. 

Выпускник, освоивший образовательную программу, должен быть готов  

к выполнению видов деятельности, перечисленных в таблице №1.  

 

Таблица №1.  

Виды деятельности 

Код и наименование  

вида деятельности (ВД) 

Код и наименование  

профессионального модуля (ПМ),  

в рамках которого осваивается ВД 

1 2 

В соответствии с ФГОС 

ВД 01. Ведение технологического процесса 

производства продукции общественного 

питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 

ПМ 01. Ведение технологического процесса 

производства продукции общественного 

питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 

ВД 02. Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе 

производства продукции общественного 

питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 

ПМ 02. Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продукции общественного питания 

массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 

ВД 03. Организационно-технологическое 

обеспечение производства продукции 

общественного питания массового 

изготовления и специализированных 

пищевых продуктов 

ПМ 03. Организационно-технологическое 

обеспечение производства продукции 

общественного питания массового 

изготовления и специализированных 

пищевых продуктов 

ВД 04. Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 

ПМ 04. Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 

 ПМ 05. Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих 

 

1.2. Требования к проверке результатов освоения образовательной 

программы 

Результаты освоения основной профессиональной образовательной программы, 

демонстрируемые при проведении ГИА представлены в таблице №2. 

Для проведения демонстрационного экзамена (далее – ДЭ) применяется комплект 

оценочной документации (далее - КОД), разрабатываемый оператором согласно  

п. 21 Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 

программам среднего профессионального образования (утв. Министерством просвещения 
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Российской Федерации 8 ноября 2021 г. № 800) с указанием уровня проведения 

(базовый/профильный). 

 

Таблица № 2 

 

Перечень проверяемых требований к результатам освоения основной 

профессиональной образовательной программы 

ФГОС 19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 
Перечень проверяемых требований к результатам освоения  

основной профессиональной образовательной программы1  
Трудовая деятельность 

(основной вид 

деятельности) 

Код проверяемого 

требования 

Наименование проверяемого 

требования к результатам 

1 2 3 

ВД 01 Вид деятельности 1 Ведение технологического процесса 

производства продукции общественного питания массового 

изготовления и специализированных пищевых продуктов 
ПК 1.1 Проводить техническое обслуживание 

технологического оборудования 

производства продукции общественного 

питания 

ПК 1.2 Выполнять технологические операции 

производства продукции общественного 

питания 

ВД 02 Вид деятельности 2 Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продукции общественного питания 

массового изготовления и специализированных пищевых 

продуктов 
ПК 2.1 Проводить организационно-технические 

мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции 

ПК 2.2 Проводить лабораторные исследования 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

ВД 03 

 

Вид деятельности 3 Организационно-технологическое 

обеспечение производства продукции общественного питания 

массового изготовления и специализированных пищевых 

продуктов 

ПК 3.1 Организовывать производство 

продукции общественного питания 

массового изготовления и 

специализированных пищевых 

продуктов 

                                                             
1 при заполнении таблицы 2 необходимо учесть, что в нее вносятся только проверяемые требования. 
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ПК 3.2 Обеспечивать технологическое 

сопровождение производства продукции 

общественного питания массового 

изготовления и специализированных 

пищевых продуктов 

ВД 04 Вид деятельности 4 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 

ПК 4.1 Планировать основные показатели 

производственного процесса 

ПК 4.2 Планировать выполнение работ 

исполнителями 

ПК 4.3 Организовывать работу трудового 

коллектива 

ПК 4.4 Контролировать ход и оценивать 

результаты работы трудового коллектива 

ПК 4.5 Вести учетно-отчетную документацию 

 

Для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья 

и выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов проводится ГИА с учетом 

особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния 

здоровья таких выпускников (далее - индивидуальные особенности). 

Общие и дополнительные требования, обеспечиваемые при проведении ГИА для 

выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов и 

инвалидов приводятся в комплекте оценочных материалов с учетом особенностей 

разработанного задания и используемых ресурсов.  

Длительность проведения государственной итоговой аттестации по основной 

профессиональной образовательной программе по специальности 19.02.13 Технология 

продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных 

пищевых продуктов определяется ФГОС СПО. Часы учебного плана (календарного 

учебного графика), отводимые на ГИА, определяются применительно к нагрузке 

обучающегося. В структуре времени, отводимого ФГОС СПО по основной 

профессиональной образовательной программе по специальности 19.02.13 Технология 

продуктов общественного питания массового изготовления и специализированных 

пищевых продуктов на государственную итоговую аттестацию, образовательная 

организация самостоятельно определяет график проведения демонстрационного экзамена. 

 

2. СТРУКТУРА ПРОЦЕДУР ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА  

И ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ 

 

2.1. Описание структуры задания для процедуры ГИА в форме ДЭ 

Для выпускников, осваивающих ППССЗ государственная итоговая аттестация  

в соответствии с ФГОС СПО проводится в форме демонстрационного экзамена,  

и защиты дипломного проекта (работы).  

Задания, выносимые на демонстрационный экзамен, разрабатываются на основе 

требований к результатам освоения образовательных программ среднего 

профессионального образования, установленных ФГОС СПО, с учетом положений 

стандартов, а также квалификационных требований, заявленных организациями, 
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работодателями, заинтересованными в подготовке кадров соответствующей 

квалификации. 

Для выпускников, освоивших образовательные программы среднего 

профессионального образования проводится демонстрационный экзамен с 

использованием оценочных материалов, включающих в себя конкретные комплекты 

оценочной документации, варианты заданий и критерии оценивания, разрабатываемых 

оператором. 

Комплект оценочной документации включает комплекс требований для проведения 

демонстрационного экзамена, перечень оборудования и оснащения, расходных 

материалов, средств обучения и воспитания, план застройки площадки 

демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных групп, инструкции по 

технике безопасности, а также образцы заданий. 

Задание демонстрационного экзамена включает комплексную практическую 

задачу, моделирующую профессиональную деятельность и выполняемую в режиме 

реального времени. Образцы заданий в составе комплекта оценочной документации 

размещаются на сайте оператора до 1 октября года, предшествующего проведению 

демонстрационного экзамена (далее – ДЭ). Конкретный вариант задания доступен 

главному эксперту за день до даты ДЭ. 

 

2.2. Порядок проведения процедуры ГИА в форме ДЭ 

Порядок проведения процедуры государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования устанавливает 

правила организации и проведения организациями, осуществляющими образовательную 

деятельность по образовательным программам среднего профессионального образования, 

ГИА, завершающей освоение имеющих государственную аккредитацию основных 

профессиональных образовательных программ среднего профессионального образования 

(программ подготовки квалифицированных рабочих, служащих и программ подготовки 

специалистов среднего звена) (далее - образовательные программы среднего 

профессионального образования), включая формы ГИА, требования к использованию 

средств обучения и воспитания, средств связи при проведении ГИА, требования, 

предъявляемые к лицам, привлекаемым к проведению ГИА, порядок подачи и 

рассмотрения апелляций, изменения и (или) аннулирования результатов ГИА, а также 

особенности проведения ГИА для выпускников из числа лиц с ограниченными 

возможностями здоровья, детей-инвалидов и инвалидов.  

Образовательная организация обеспечивает необходимые технические условия для 

обеспечения заданиями во время демонстрационного экзамена выпускников, членов ГЭК, 

членов экспертной группы. Демонстрационный экзамен проводится в центре проведения 

демонстрационного экзамена (далее – ЦПДЭ), представляющем собой площадку, 

оборудованную и оснащенную в соответствии с КОД. Федеральный оператор имеет право 

обследовать ЦПДЭ на предмет соответствия условиям, установленным КОД, в том числе  

в части наличия расходных материалов. 

ЦПДЭ может располагаться на территории образовательной организации, а при 

сетевой форме реализации образовательных программ - также на территории иной 

организации, обладающей необходимыми ресурсами для организации ЦПДЭ. 

Выпускники проходят демонстрационный экзамен в ЦПДЭ в составе 

экзаменационных групп. Образовательная организация знакомит с планом проведения 
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демонстрационного экзамена выпускников, сдающих демонстрационный экзамен,  

и лиц, обеспечивающих проведение демонстрационного экзамена, в срок не позднее чем  

за 5 рабочих дней до даты проведения экзамена. Количество, общая площадь и состояние 

помещений, предоставляемых для проведения демонстрационного экзамена, должны 

обеспечивать проведение демонстрационного экзамена в соответствии с КОД. 

Не позднее чем за один рабочий день до даты проведения демонстрационного 

экзамена главным экспертом проводится проверка готовности ЦПДЭ в присутствии 

членов экспертной группы, выпускников, а также технического эксперта, назначаемого 

организацией, на территории которой расположен ЦПДЭ, ответственного за соблюдение 

установленных норм и правил охраны труда и техники безопасности. 

Главным экспертом осуществляется осмотр ЦПДЭ, распределение обязанностей 

между членами экспертной группы по оценке выполнения заданий демонстрационного 

экзамена, а также распределение рабочих мест между выпускниками с использованием 

способа случайной выборки. Результаты распределения обязанностей между членами 

экспертной группы и распределения рабочих мест между выпускниками фиксируются 

главным экспертом в соответствующих протоколах. 

Допуск выпускников в ЦПДЭ осуществляется главным экспертом на основании 

документов, удостоверяющих личность. 

Образовательная организация обязана не позднее чем за один рабочий день до дня 

проведения демонстрационного экзамена уведомить главного эксперта об участии  

в проведении демонстрационного экзамена тьютора (ассистента). 

 

Требование к продолжительности демонстрационного экзамена: 

Продолжительность демонстрационного 

экзамена (не более) 

06:00:00 

 

3. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ЗАЩИТЫ ДИПЛОМНОГО 

ПРОЕКТА (РАБОТЫ)2 

 

Программа организации проведения защиты дипломного проекта (работы)  

как часть программы ГИА должна включать: 

3.1 Общие положения  

Дипломный проект (работа) направлен на систематизацию и закрепление знаний 

выпускника по специальности, а также определение уровня готовности выпускника  

к самостоятельной профессиональной деятельности. Дипломный проект (работа) 

предполагает самостоятельную подготовку (написание) выпускником проекта (работы), 

демонстрирующего уровень знаний выпускника в рамках выбранной темы, а также 

сформированность его профессиональных умений и навыков. 

Дипломный проект (работа) выпускников, осваивающих образовательные 

программы в области искусств, может предполагать различные виды подготовки (в том 

числе исполнение сольной программы, исполнение концертной программы с участием в 

сольных и ансамблевых/ансамблевых и хоровых номерах, дирижирование и работа с 

хором, участие в спектакле или иное, в соответствии с требованиями, установленными 

ФГОС СПО). При необходимости дополнить 

                                                             
2 Заполняется только для специальностей среднего профессионального образования 
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Тематика дипломных проектов (работ) определяется образовательной 

организацией. Выпускнику предоставляется право выбора темы дипломного проекта 

(работы), в том числе предложения своей темы с необходимым обоснованием 

целесообразности ее разработки для практического применения. Тема дипломного 

проекта (работы) должна соответствовать содержанию одного или нескольких 

профессиональных модулей, входящих в образовательную программу среднего 

профессионального образования. 

Для подготовки дипломного проекта (работы) выпускнику назначается 

руководитель и при необходимости консультанты, оказывающие выпускнику 

методическую поддержку. 

Закрепление за выпускниками тем дипломных проектов (работ), назначение 

руководителей и консультантов осуществляется распорядительным актом 

образовательной организации. 

 

3.2 Примерная тематика дипломных проектов (работы) по специальности. 

Темы дипломных проектов (работ) должны отвечать современным требованиям 

развития высокотехнологичных отраслей науки, техники, производства, экономики, 

культуры и образования, иметь практико-ориентированный характер и соответствовать 

содержанию одного или нескольких профессиональных модулей. 

Примерная тематика дипломных проектов (работы): 

1. Совершенствование ассортимента холодных блюд и закусок для комбината 

питания «Школьник». 

2. Совершенствование ассортимента первых блюд для комбината питания 

«Школьник». 

3. Совершенствование ассортимента вторых горячих блюд из птицы для комбината 

питания «Школьник». 

4. Совершенствование ассортимента вторых горячих блюд из птицы для комбината 

питания «Школьник». 

5. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

холодных блюд для комбината питания при городской больнице. 

6. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

первых блюд для комбината питания при городской больнице. 

7. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

вторых горячих блюд для комбината питания при городской больнице. 

8. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления блюд 

из круп и творога для комбината питания при городской больнице. 

9. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления блюд 

из яиц и творога для комбината питания при городской больнице. 

10. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

холодных блюд и закусок для комбината питания «Школьник». 

11. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

горячих блюд из круп и творога для комбината питания «Школьник». 

12. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

горячих блюд из мяса для комбината питания «Школьник». 

13. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

горячих блюд из рыбы для комбината питания «Школьник». 
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14. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

горячих блюд из птицы для комбината питания «Школьник». 

15. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

блюд из мясной котлетной массы при массовом питании. 

16. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

блюд из творога при массовом питании. 

17. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

изделий из дрожжевого теста при массовом питании. 

18. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

изделий из теста при массовом питании. 

19. Разработка ассортимента и совершенствование технологии приготовления 

изделий из пресного теста при массовом питании. 

20. Организация работы супового отделения горячего цеха комбината питания при 

больнице производительностью 400 блюд. 

21. Организация работы соусного отделения горячего цеха комбината питания при 

больнице производительностью 800 блюд. 

22. Организация работы холодного цеха комбината питания при больнице 

производительностью 400 блюд. 

 

3.3 Структура и содержание дипломного проекта (работы). 

Темы дипломного проекта (работы) разрабатываются руководителями дипломных 

проектов (работ) и рассматриваются на заседании предметной (цикловой) комиссии 

специальности. 

Руководителей назначают приказом руководителя образовательной организации. 

3акрепление тем дипломных проектов (работ) (с указанием руководителя и сроков 

выполнения) за студентами оформляется приказом руководителя образовательной 

организации. 

По утвержденным темам руководители дипломных проектов (работ) 

разрабатывают индивидуальные задания для каждого студента. 

Задание на дипломный проект, график выполнения его разделов подписывается 

руководителем проекта, рассматривается предметной (цикловой) комиссией 

специальности, а затем утверждается заместителем директора по учебной работе. 

Задание на дипломный проект (работу) выдается студенту не позднее, чем за две 

недели до начала преддипломной практики. 

Выполненный дипломный проект (работа) в целом должен:  

соответствовать разработанному заданию;  

включать анализ источников по теме с обобщениями и выводами, сопоставлениями 

и оценкой различных точек зрения;  

продемонстрировать требуемый уровень общенаучной и специальной подготовки 

выпускника, его способность и умение применять на практике освоенные знания, 

практические умения, общие и профессиональные компетенции в соответствии с ФГОС 

СПО.  

Дипломный проект (работа) выполняется выпускником с использованием 

собранных им лично материалов, в том числе, в период прохождения преддипломной 

практики, а также работы над выполнением курсовой работы (проекта).  
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Структура и содержание дипломного проекта (работы) определяются в 

зависимости от профиля специальности, требований профессиональных образовательных 

организаций и, как правило, включает в себя пояснительную записку, состоящую из:  

титульного листа;  

задания на дипломный проект (работу);  

календарного рабочего плана;  

содержания;  

введения;  

основной части;  

экономического обоснования;  

охраны труда и техники безопасности  

заключения;  

списка используемых источников;  

приложений (при необходимости). 

Во введении необходимо обосновать актуальность и практическую значимость 

выбранной темы, сформулировать цель и задачи, объект и предмет дипломного проекта 

(работы), круг рассматриваемых проблем. Объем введения должен быть в пределах 4-5 

страниц. 

Объем Основной части дипломного проекта (работы) составляет 40-50 страниц не 

включая приложения. 

Основная часть дипломного проекта (работы) включает главы (параграфы, 

разделы) в соответствии с логической структурой изложения. Название главы не должно 

дублировать название темы, а название параграфов – название глав. Формулировки 

должны быть лаконичными и отражать суть главы (параграфа). 

Основная часть дипломного проекта (работы) должна содержать, как правило, две 

главы. 

Первая глава посвящается теоретическим аспектам изучаемого объекта и предмета 

дипломного проекта (работы). В ней содержится обзор используемых источников 

информации, нормативной базы по теме дипломного проекта (работы). В этой главе могут 

найти место статистические данные, построенные в таблицы и графики. 

Вторая глава посвящается анализу практического материала, полученного во время 

производственной практики (преддипломной). В этой главе содержится: 

анализ конкретного материала по избранной теме; 

описание выявленных проблем и тенденций развития объекта и предмета изучения 

на основе анализа конкретного материала по избранной теме; 

описание способов решения выявленных проблем. 

В ходе анализа могут использоваться аналитические таблицы, расчеты, формулы, 

схемы, диаграммы и графики. 

Дипломный проект (работа) состоит из теоретических исследований, расчётов, 

чертежей и пояснительной записки с обоснованием технико-экономической 

целесообразности и расчётно-конструкторскими данными. 

Завершающей частью дипломного проекта (работы) является заключение, которое 

содержит выводы и предложения с их кратким обоснованием в соответствии с 

поставленной целью и задачами, раскрывает значимость полученных результатов. 

Заключение не должно составлять более 5 страниц текста. 

Заключение лежит в основе доклада студента на защите. 
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Заключение рекомендуется писать в виде тезисов. 

Введение и заключение должны давать полное представление о поставленных 

проблемах, результатах исследования и авторских рекомендациях. 

Все части дипломного проекта (работы) должны быть логически связаны между 

собой и содержать объяснение перехода от одного рассматриваемого вопроса к другому, 

от одной главы к другой, от параграфа к параграфу. 

Достоинством работы является профессиональный, грамотный и простой стиль 

изложения, без стилистических погрешностей и грамматических ошибок. 

Требования к оформлению дипломного проекта (работы) должны соответствовать 

требованиями ЕСТД и ЕСКД. 

Объем дипломного проекта (работы) должен составлять 40-80 страниц печатного 

текста (без приложений). 

Текст работы подготавливается в текстовом редакторе Microsoft Office Word и 

должен иметь следующие параметры: 

формат бумаги А4 (210×297 мм); 

поля: верхнее и нижнее – 20 мм, левое – 30 мм, правое – 15 мм; 

межстрочное расстояние – одинарное; 

переплет 0 см; 

ориентация книжная; 

шрифт Times New Roman; 

размер шрифта 14 пунктов; 

размер шрифта для оформления таблиц и рисунков 12; 

красная строка 15-17 мм. 

Текст документа печатается на белой бумаге, с одной стороны листа. 

Нумерация разделов работы осуществляется с использованием арабских цифр. 

Например, в разделе 1 могут иметься подразделы 1.1 и 1.2, а в подразделе 1.2 – 

подразделы 1.2.1 и 1.2.2. В конце номера подраздела точка не ставится. 

Если заголовок состоит из двух предложений, их разделяют точкой. Заголовок 

подразделов не должен быть последней строкой на странице. Введение, каждая глава, 

заключение, приложения, список использованных источников начинаются с новой 

страницы. 

Перед содержащимися в пункте перечислениями следует ставить дефис или 

строчную букву, после которой ставится скобка. Для дальнейшей детализации 

перечислений необходимо использовать арабские цифры, после которых ставится скобка, 

а запись производится с абзацного отступа, как показано в примере. 

Пример: 

а) ________ 

б) ________ 

1) ________ 

2) ________ 

Каждый пункт, подпункт и перечисления записывают с абзацного отступа. Если 

используются кавычки, они должны иметь вид так называемых «елочек» (« »). 

В тексте не допускаются произвольные сокращения слов, применяются только 

общепринятые сокращения. 
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Нумерация страниц, начиная с титульного листа, сплошная и проставляется 

арабскими цифрами справа внизу страницы или в основной надписи листов основной 

части, при печати номера страниц отображаются с листа «Содержание». 

Нумерация таблиц, иллюстраций, формул проводится сквозная по всей основной 

части дипломного проекта (работы). 

Нумерация таблиц, иллюстраций, формул проводится в пределах главы арабскими 

цифрами, первая из которых отделена точкой. Допускается их сквозная нумерация в 

пределах всей работы. Ссылки на них указывают порядковым номером. 

Каждая таблица оформляется в соответствии с требованиями статистики. 

Наименование таблицы пишется после ее номера, соответствующего главе работы, 

например: Таблица 2.1 – Сводная таблица коэффициентов теплопередачи. 

Если таблица переносится, то её графы нумеруют арабскими цифрами и повторяют 

их на следующей странице, при этом в первой части таблицы нижнюю горизонтальную 

линию, ограничивающую таблицу, не проводят. Справа, выше черты, отделяющей цифры, 

пишется словосочетание «Продолжение таблицы 3.2». 

При построении графиков по осям координат откладываются соответствующие 

показатели, буквенные обозначения которых выносятся на концы координатных осей, 

фиксируемые стрелками. При необходимости вдоль координатных осей делаются 

поясняющие надписи. Формулы выравниваются по центру, их нумерация по правому 

краю в круглых скобках. Ссылки в тексте на номер формулы дают в круглых скобках, 

например: «по формуле (1)». В качестве символов следует применять обозначения, 

установленные соответствующими государственными стандартами. Пояснения символов 

и числовых коэффициентов, входящих в формулу, если они не пояснены ранее в тексте, 

должны быть приведены непосредственно под формулой, и их следует давать с новой 

строки в той последовательности, в которой символы приведены в формуле. Переносить 

формулы на следующую строку допускается только на знаках выполняемых операций, 

причем знак в начале следующей строки повторяют. Формулы, следующие одна за другой 

и не разделенные текстом, разделяют запятой. Порядок изложения математических 

уравнений такой же, как и формул. 

Список используемых источников отражает перечень источников, которые 

использовались при написании дипломного проекта (работы) (не менее 20), составленный 

в следующем порядке: 

Федеральные законы (в очередности от последнего года принятия к предыдущим); 

указы Президента Российской Федерации (в той же последовательности); 

постановления Правительства Российской Федерации (в той же очередности); 

иные нормативные правовые акты; 

иные официальные материалы (резолюции-рекомендации международных 

организаций и конференций, официальные доклады, официальные отчеты и др.); 

монографии, учебники, учебные пособия (в алфавитном порядке); 

иностранная литература; 

интернет-ресурсы. 

При ссылке в тексте на источник, описание которого включено в список 

использованной литературы, в тексте после упоминания о нем проставляют в квадратных 

скобках номер, под которым он значится в списке и, в необходимых случаях, страницы, 

например: [5] или [5, с.14]. 
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Приложения к проекту (работе) являются необязательными, но желательными. Это 

же может быть вспомогательный материал к основному содержанию работы, 

подтверждающий отдельные положения, выводы, предложения. К ним же относятся 

промежуточные расчёты, таблицы дополнительных цифровых данных, формулы, расчёты, 

результаты проведённых расчётов, иллюстрации вспомогательного характера. 

Приложения располагаются в конце работы в порядке их упоминания тексте. Каждое 

приложение начинается с новой страницы с указанием её номера. Приложение должно 

иметь в обоснованных случаях содержательный заголовок, который записывают 

посередине с прописной буквы отдельной строкой. Нумерация страниц, на которых 

даются приложения, должна быть сквозной и продолжать общую нумерацию страниц 

основного текста. 

Иллюстрации и таблицы нумеруются в пределах каждого приложения с 

добавлением перед цифрой обозначения приложения, например: «Рисунок 1.5», «Таблица 

1.2». 

Текст дипломного проекта (работы) должен быть кратким, ясным, точным и не 

допускать различных толкований, излагаться от третьего лица. Термины, обозначения и 

определения должны соответствовать установленным стандартам, а при их отсутствии – 

общепринятым нормам. Изложение материала рекомендуется давать в прошедшем 

завершенном времени: «принято», «установлено» и т. д. 

При изложении обязательных требований в тексте применяются слова «должен», 

«следует», необходимо», «разрешается только», требуется, чтобы», «не допускается», 

«запрещается», «не следует» и др. При изложении других положений следует применять 

слова: «могут быть», «как правило», «при необходимости», «может быть», «в случае» и 

др. При этом допускается использовать повествовательную форму изложения текста, 

например, «применяют», «указывают» и др. 

В тексте не допускается: 

применять обороты разговорной речи и произвольные словообразования; 

сокращение слов, кроме установленных правилами орфографии и 

соответствующими государственными стандартами; 

заменять слова буквенными обозначениями; 

использовать математические знаки без цифр. 

применять для одного и того же понятия различные научно-технические термины, 

близкие по смыслу (синонимы), а также иностранные слова и термины при наличии 

равнозначных слов и терминов в русском языке; 

сокращать обозначения физических единиц, если они употребляются без цифр, за 

исключением единиц физических величин в заголовках и подзаголовках граф таблиц и в 

расшифровках буквенных обозначений, входящих в формулы и рисунки. 

Текст должен быть законченным по смыслу. Важнейшим средством выражения 

логических связей являются специальные функционально-синтаксические средства связи, 

указывающие на последовательность развития мысли (вначале, прежде всего, затем, во-

первых, значит, итак и др.), противоречивые отношения (однако, между тем, в то время 

как, тем не менее), причинно-следственные отношения (следовательно, поэтому, 

благодаря этому, вследствие этого, кроме того, к тому же и др.), переход от одной мысли к 

другой (прежде чем перейти к, рассмотрим, необходимо остановиться на и др.), итог, 

вывод (итак, таким образом, значит, в заключение отметим, все сказанное позволяет 

сделать вывод, подводя итог, следует сказать…и др.). 
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Текст должен отвечать условию объективности, которое реализуется посредством 

использования специальных вводных слов (по сообщению, по сведениям, по мнению, по 

данным, по нашему мнению, и др.). 

Проект (работа) должен быть написан грамотно, с использованием лексики, 

принятой в научном и деловом стилях языка. 

Дипломный проект (работа) переплетается. Составные части дипломного проекта 

(работы) должны быть сшиты в указанной последовательности. 

 

3.4. Порядок оценки результатов дипломного проекта (работы). 

В основе оценки дипломного проекта (работы) лежит пятибалльная система. Эта 

оценка складывается из оценки выполненной работы и оценки защиты дипломного 

проекта (работы). 

При определении окончательной оценки защиты дипломного проекта (работы) 

учитываются: 

доклад студента по каждому разделу дипломного проекта (работы); 

качество выполнения графической части; 

отзыв руководителя;  

отзыв рецензента; 

ответы на вопросы. 

Студенты, выполнившие дипломный проект (работу), но получившие при защите 

оценку «неудовлетворительно», имеют право на повторную защиту. В этом случае 

государственная экзаменационная комиссия может признать целесообразным повторную 

защиту студентом того же дипломного проекта (работы), либо вынести решение о 

закреплении за ним нового задания на дипломный проект (работу) и определить срок 

повторной защиты, но не ранее чем через шесть месяцев после прохождения 

государственной итоговой аттестации впервые. 

Для прохождения государственной итоговой аттестации лицо, не прошедшее 

государственную итоговую аттестацию по неуважительной причине или получившее на 

государственной итоговой аттестации неудовлетворительную оценку, восстанавливается в 

образовательной организации на период времени, установленный образовательной 

организацией самостоятельно, но не менее предусмотренного календарным учебным 

графиком для прохождения государственной итоговой аттестации соответствующей 

образовательной программы среднего профессионального образования. 

Повторное прохождение государственной итоговой аттестации для одного лица 

назначается образовательной организацией не более двух раз. 

Студенту, получившему оценку «неудовлетворительно» при защите дипломного 

проекта (работы), выдается академическая справка установленного образца. 

Академическая справка обменивается на диплом в соответствии с решением 

государственной экзаменационной комиссии после успешной защиты студентом 

дипломного проекта (работы). 

 

3.5 Порядок оценки защиты дипломного проекта (работы). 

«Отлично» выставляется за следующий дипломный проект (работу):  

при выполнении дипломного проекта (работы) выпускник продемонстрировал 

полное соответствие уровня своей подготовки требованиям ФГОС СПО, показал глубокие 

знания и умения; 
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представленный к защите проект (работа) выполнен в полном соответствии с 

заданием, отличается глубиной профессиональной проработки всех разделов 

содержательной части, выполнен и оформлен качественно и в соответствии с 

установленными требованиями, указанными в Методических указаниях по выполнению 

дипломного проекта (работы) по специальности 19.02.13 Технология продуктов 

общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых 

продуктов;  

в расчетно-пояснительной записке и в графической части разработан проект 

производства работ; 

в докладе исчерпывающе, последовательно, четко, логически стройно и кратко 

изложена суть работы и ее основные результаты; 

в докладе по защите дипломного проекта (работы) прослеживается тесная 

взаимосвязь с материалом индивидуального задания по преддипломной практике; 

на все вопросы членов комиссии даны обстоятельные и правильные ответы; 

критические замечания научного руководителя выпускником проанализированы, и 

в процессе защиты приведены аргументированные доказательства правильности решений, 

принятых в работе. 

«Хорошо» выставляется за следующий дипломный проект (работу):  

при выполнении дипломного проекта (работы) выпускник продемонстрировал 

соответствие уровня своей подготовки требованиям государственного образовательного 

стандарта, показал достаточно хорошие знания и умения; 

представленный к защите дипломный проект (работа) выполнен в полном 

соответствии с заданием, отличается глубиной профессиональной проработки всех 

разделов содержательной части, выполнен и оформлен качественно и в соответствии с 

установленными требованиями, указанными в Методических указаниях по выполнению 

дипломного проекта (работы) по специальности 19.02.13 Технология продуктов 

общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых 

продуктов; 

в докладе правильно изложена суть работы и ее основные результаты, однако при 

изложении допущены отдельные неточности; 

в докладе по защите дипломного проекта (работы) прослеживается взаимосвязь с 

материалом индивидуального задания по преддипломной практике; 

на большинство вопросов членов комиссии даны правильные ответы; 

критические замечания научного руководителя выпускником проанализированы, и 

в процессе защиты приведены аргументированные доказательства правильности решений, 

принятых в работе. 

«Удовлетворительно» выставляется за следующий дипломный проект (работу): 

при выполнении дипломного проекта (работы) выпускник продемонстрировал 

соответствие уровня своей подготовки требованиям государственного образовательного 

стандарта, показал удовлетворительные знания и умения; 

представленный к защите дипломный проект (работа) выполнен в соответствии с 

заданием, но без достаточно глубокой проработки некоторых разделов, имеют место 

несущественные ошибки и нарушения установленных требований оформления, указанных 

в Методических указаниях по выполнению дипломного проекта (работы) специальности 

19.02.13 Технология продуктов общественного питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов; 
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в докладе изложена суть работы и ее результаты; 

в докладе по защите дипломного проекта (работы) не прослеживается взаимосвязь 

с материалом индивидуального задания по преддипломной практике; 

на вопросы членов комиссии выпускник отвечает, но неуверенно; 

не все критические замечания рецензента проанализированы правильно. 

«Неудовлетворительно» выставляется за следующий дипломный проект (работу):  

в дипломном проекте (работе) обнаружены значительные ошибки, 

свидетельствующие о том, что уровень подготовки выпускника не соответствует 

требованиям государственного образовательного стандарта; 

при решении задач, сформулированных в задании, выпускник не показывает 

необходимых знаний и умений; 

тема индивидуального задания не соответствует теме индивидуального задания по 

преддипломной практике; 

доклад затянут по времени и (или) читался с листа; 

на большинство вопросов членов комиссии ответы даны неправильные или не 

даны вообще. 
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